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Виды деятельности

приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 

ассортимента;

приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента;

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента;

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного ассортимента;

приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента.
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1 2 3 5 9 10 12 15 17 18 24 25 26 27 28 30 31 32 38 39 40 41 42 44 45 46 52 53 54 55 56 58 59 60 66 67 69 70 72 73 74 80 81

36 34.04 36 31.97 36 35.65 36 32.83

ОД ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 4 20 17 2196 165 2003 800 1195 8 28 39 507 5 485 168 317 17 792 62 690 304 382 4 18 22 449 5 444 166 278 448 54 384 162 218 4 10

ОУП Обязательные учебные предметы 4 18 13 1916 119 1775 678 1089 8 22 425 4 421 160 261 676 62 602 228 370 4 12 449 5 444 166 278 366 48 308 124 180 4 10

ОУП.01 Русский язык 23 1 112 4 108 108 34 34 34 44 4 40 40 34 34 34

ОУП.02 Литература 23 1 186 8 178 90 88 68 68 34 34 66 6 60 30 30 52 2 50 26 24

ОУП.03 У Математика 4 2 13 310 22 284 144 138 2 4 68 2 66 34 32 88 6 82 42 40 68 68 34 34 86 14 68 34 32 2 4

ОУП.04 Иностранный язык 24 13 178 10 168 168 34 34 34 44 4 40 40 52 52 52 48 6 42 42

ОУП.05 Информатика 2 1 118 14 98 14 82 2 6 34 34 14 20 84 14 64 62 2 6

ОУП.06 Физика 4 3 99 9 90 54 36 51 1 50 26 24 48 8 40 28 12

ОУП.07 У Химия 2 1 176 10 160 100 58 2 6 68 68 34 34 108 10 92 66 24 2 6

ОУП.08 У Биология 4 3 124 16 102 52 48 2 6 52 2 50 26 24 72 14 52 26 24 2 6

ОУП.09 История 23 1 185 6 179 90 89 51 51 26 25 66 6 60 30 30 68 68 34 34

ОУП.10 Обществознание 24 3 162 10 152 76 76 44 4 40 20 20 38 38 20 18 80 6 74 36 38

ОУП.11 География 2 44 44 22 22 44 44 22 22

ОУП.12 Физическая культура 1-4 144 144 144 34 34 34 44 44 44 34 34 34 32 32 32

ОУП.13 Основы безопасности жизнедеятельности 2 1 78 10 68 36 32 34 2 32 18 14 44 8 36 18 18

ДУПКВ
Дополнительные учебные предметы, 

курсы по выбору
2 4 280 46 228 122 106 6 39 82 1 64 8 56 17 116 88 76 12 6 22 82 6 76 38 38

ДУПКВ.01

Родной язык и (или) государственный язык 

республики Российской Федерации / Родная 

литература

4 48 4 44 22 22 48 4 44 22 22

ДУПКВ.02 Технология 2 1 114 114 66 48 48 48 48 66 66 66

ДУПКВ.03 Основы экологии 4 34 2 32 16 16 34 2 32 16 16

ДУПКВ.04 Основы проектной деятельности 1 2 84 40 38 18 20 6 39 34 1 16 8 8 17 50 22 10 12 6 22

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 14 34 11 3636 118 2858 826 610 18 84 105 11 88 52 34 2 6 72 10 56 30 24 2 6 163 1 162 56 34 416 22 382 114 48 4 12

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 2 11 6 813 59 742 356 382 4 12 105 11 88 52 34 2 6 72 10 56 30 24 2 6 50 2 48 32 16

ОПЦ.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены
1 64 10 48 28 18 2 6 64 10 48 28 18 2 6

ОПЦ.02 Товароведение продовольственных товаров 2 1 113 11 96 54 40 2 6 41 1 40 24 16 72 10 56 30 24 2 6

ОПЦ.03
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
4 50 2 48 32 16 50 2 48 32 16

ОПЦ.04

Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности/ Социальная 

адаптация и основы социально-правовых знаний

7 50 2 48 38 10

ОПЦ.05 Основы калькуляции и учета 5 64 2 62 42 20

ОПЦ.06 Охрана труда 5 34 2 32 24 8

ОПЦ.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
5 42 42 42

ОПЦ.08 Безопасность жизнедеятельности 6 56 6 50 14 36

ОПЦ.09 Физическая культура 5-8 126 8 118 34 84

ОПЦ.10

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности/ Адаптивные 

информационные технологии в 

профессиональной деятельности

7 6 62 4 58 58

ОПЦ.11 Финансовая грамотность 6 36 4 32 16 16

ОПЦ.12
Основы предпринимательской деятельности и 

технология эффективного трудоустройства
7 64 2 62 44 18

ОПЦ.13 Деловая культура 78 52 6 46 30 16

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)
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Семестр 2

Индекс

Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы 

промежуточной 

аттестации

Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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ПЦ Профессиональный цикл 12 23 5 2823 59 2116 470 228 14 72 163 1 162 56 34 366 20 334 82 32 4 12

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента

2 4 1 304 6 214 70 34 2 12 163 1 162 56 34 63 5 52 14 2 6

МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов

3 32 32 22 10 32 32 22 10

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
4 3 86 6 74 48 24 2 6 59 1 58 34 24 27 5 16 14 2 6

УП.01.01 Учебная практика 34 час 108 108 нед час нед час нед час 72 нед 2 час 36 нед 1

ПП.01.01 Производственная практика 6 час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 6 6 6

Всего часов по МДК 118 106

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

3 7 1 859 21 676 116 52 4 18 303 15 282 68 32 2 6

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

4 32 2 30 20 10 32 2 30 20 10

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

45 173 19 142 96 42 4 12 91 13 72 48 22 2 6

УП.02.01 Учебная практика 4-8 час 504 504 нед час нед час нед час нед час 180 нед 5

ПП.02.01 Производственная практика 68 час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6

Всего часов по МДК 205 172

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

2 6 1 578 4 418 88 40 2 12

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

5 32 32 22 10

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

5 108 4 98 66 30 2 6

УП.03.01 Учебная практика 5-8 час 288 288 нед час нед час нед час нед час нед

ПП.03.01 Производственная практика 68 час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6

Всего часов по МДК 140 130

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

2 3 1 282 14 184 70 40 2 12

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

6 32 4 28 18 10

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

6 100 10 84 52 30 2 6

УП.04.01 Учебная практика 6 час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед

ПП.04.01 Производственная практика 68 час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6

Всего часов по МДК 132 112

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

3 3 1 800 14 624 126 62 4 18

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

7 40 2 38 28 10

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

78 178 12 154 98 52 4 12

УП.05.01 Учебная практика 78 час 432 432 нед час нед час нед час нед час нед

ПП.05.01 Производственная практика 8 час 144 144 нед час нед час нед час нед час нед

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 8 6 6
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4 



Всего часов по МДК 218 192

Практическая подготовка

Учебная и производственная практики час 1980 1980 нед час нед час нед час 72 нед час 216 нед

Учебная практика час 1404 1404 нед час нед час нед час 72 нед час 216 нед

    Концентрированная час 108 108 нед час нед час нед час нед час нед

    Рассредоточенная час 1296 1296 нед час нед час нед час 72 нед час 216 нед

Производственная практика час 576 576 нед час нед час нед час нед час нед

    Концентрированная час 576 576 нед час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 72 72 нед час нед час нед час нед час нед

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
18 54 28 5904 283 4861 1626 1805 26 112 39 612 16 573 220 351 2 6 17 864 72 746 334 406 6 24 22 612 6 606 222 312 864 76 766 276 266 8 22

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 1 9 5 5

Экзамены (без учета физ. культуры) 1 3 4

2 

16 

16 

39 2 6 

39 2 6 

2 6 55 
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83 84 86 87 88 94 95 97 98 100 101 102 108 109 111 112 114 115 116 122 123 125 126 128 129 130 136 137 168 169

36 35.16 36 34.09 36 35.41 36 34.48

1318 878

1318 598

112 0

135 51

233 77

145 33

56 62

66 33

56 120

51 73

73 112

125 37

44 0

144 0

78 0

280

48

114

34

84

612 14 586 202 164 4 12 864 30 534 100 144 2 12 612 10 596 228 114 2 6 792 20 454 44 48 2 30 2304 1332

174 4 170 66 104 150 16 134 30 104 206 4 202 132 70 56 12 44 14 30 324 489

36 28

40 73

36 14

50 2 48 38 10 32 18

64 2 62 42 20 34 30

34 2 32 24 8 34

42 42 42 36 6

56 6 50 14 36 36 20

34 34 34 30 2 28 28 34 34 34 28 6 22 22 40 86

28 4 24 24 34 34 34 62

36 4 32 16 16 36

64 2 62 44 18 64

24 24 16 8 28 6 22 14 8 52
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17 недель 24 недели (в т.ч. 8 ПП) 17 недель 24 недели (в т.ч.8ПП +2ГИА ) 

Объём ОП
Курс 3 Курс 4

Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8

Распределение по курсам и семестрам



438 10 416 136 60 4 12 714 14 400 70 40 2 12 406 6 394 96 44 2 6 736 8 410 30 18 2 30 1980 843

78 6 262 42

32

86

час нед час нед час нед час нед 72 36

час нед час 72 нед 2 час нед час нед 72

6 6 6

154 6 142 48 20 2 6 252 144 36 36 114 72 6 603 256

32

82 6 70 48 20 2 6 103 70

час 72 нед 2 час 144 нед 4 час 36 нед 1 час 72 нед 2 360 144

час нед час 108 нед 3 час нед час 36 нед 1 108 36

6 6 6

284 4 274 88 40 2 6 144 72 36 36 114 36 6 391 187

32 32 22 10 32

108 4 98 66 30 2 6 71 37

час 144 нед 4 час 72 нед 2 час 36 нед 1 час 36 нед 1 180 108

час нед час 72 нед 2 час нед час 72 нед 2 108 36

6 6 6

240 14 184 70 40 2 6 42 6 170 112

32 4 28 18 10 32

100 10 84 52 30 2 6 66 34

час нед час 72 нед 2 час нед час нед 36 36

час нед час 36 нед 1 час нед час 36 нед 1 36 36

6 6 6

334 6 322 96 44 2 6 466 8 302 30 18 2 12 554 246

40 2 38 28 10 40

114 4 104 68 34 2 6 64 8 50 30 18 2 6 118 60

час нед час нед час 180 нед 5 час 252 нед 7 288 144

час нед час нед час нед час 144 нед 4 108 36

6 6 6



час 216 нед час 576 нед час 252 нед час 648 нед

час 216 нед час 288 нед час 252 нед час 360 нед

час нед час нед час нед час 108 нед

час 216 нед час 288 нед час 252 нед час 252 нед

час нед час 288 нед час нед час 288 нед

час нед час 288 нед час нед час 288 нед

час нед час нед час нед час 72 нед 2

612 14 586 202 164 4 12 864 30 534 100 144 2 12 612 10 596 228 114 2 6 864 20 454 44 48 2 30 4572 1332

2 2 1 5

5 5 5 5

8 

8 

8 

7 7

8 

3

6 8 

7 10 

7 18 

6 8 

6 16 



№
Вид 

контроля

Наименование 

комплексного вида 

контроля

Семестр

[6] ПП.01.01 Производственная практика

[6] ПП.02.01 Производственная практика

[6] ПП.03.01 Производственная практика

[6] ПП.04.01 Производственная практика

[8] ПП.02.01 Производственная практика

[8] ПП.03.01 Производственная практика

[8] ПП.04.01 Производственная практика

[4] УП.01.01 Учебная практика

[4] УП.02.01 Учебная практика

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 

дисциплины/МДК

1 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
6

2 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
8

3 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
4


