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Активизация познавательного интереса в организации внеаудиторной деятельности студентов – одна из основных проблем в образовании.
 Творческая индивидуальность каждого ребенка реализуется им  не только в образовательном процессе, но и наиболее ярко во внеаудиторной деятельности. В связи с высокой востребованностью интеллектуально и творчески развитой личности, её актуальность обусловлена поиском и необходимостью разработки оптимальных методических приемов, способов и методов проведения внеаудиторной деятельности, с использованием дистанционных технологий.
Такая возможность предоставляется Федеральными государственными образовательными стандартами нового поколения. Основными подходами в организации учебно-воспитательного процесса с учетом современной образовательной парадигмы считаются системный, деятельностный и личностно-ориентированный.
	Характер  профессионального образования предполагает как реализацию воспитательных задач во время учебного процесса, так и создание воспитывающей  среды во внеаудиторное время, а следовательно, построение внеаудиторной работы, нацеленной на подготовку специалиста и на личностно-ориентированное развитие каждого студента.
Активация познавательного интереса внеурочной деятельности студентов должна рассматриваться не как усиление деятельности, а как мобилизация с помощью специальных средств интеллектуальных, нравственно-волевых и физических сил  на достижение конкретных целей обучения и воспитания.
Для  этого  используются различные пути активизации познавательного интереса во внеаудиторной деятельности в, основные среди них - разнообразие форм и  методов.  Выбор таких сочетаний стимулирует активность и самостоятельность учащихся.
Система внеаудиторной работы, сложившаяся в техникуме, на наш взгляд, отвечает названным подходам и обеспечивает разнообразные потребности студентов, потому что подкреплена работой кружка «Смак», целенаправленным посещением предприятий общественного питания города, встречами с выпускниками и ветеранами профессии «Повар, кондитер», со школьниками в плане профориентации, а также организацией олимпиад.
Организация олимпиадного движения по профессии «Повар, кондитер» в целом строится с опорой на следующие виды деятельности: научно-исследовательскую, познавательную, творческую, общественно-организационную, профориентационную, игровую.
Привлечение студентов к участию в олимпиадах различного уровня позволяет обучать детей вести познавательную деятельность индивидуально, в паре, в группе, осуществлять самоконтроль и самоанализ познавательной и других видов деятельности, прививают навыки пользования учебниками, справочниками, словарями, энциклопедиями, ресурсами интернета, стимулирует развитие самостоятельного профессионального мышления и навыков рационального запоминания материала.
[image: https://ap47.ru/news/img/230_2s.jpg]Так в начале учебного года формируется график олимпиад по профессии «Повар, кондитер», включающий мероприятия как внутри образовательного учреждения, так и на уровне края: «Кулинарный клуб», «Пельминиада»,  «Первый шаг в профессию», «Лучший по профессии», «Кулинарная олимпиада», «Наука на кухне», World Skills Russia.
Каждый из этих видов внеаудиторной работы изменяется от курса к курсу: усложняется, расширяется, при этом большая роль отводится инициативе студента. Так, «Кулинарный клуб» задуман как логическое продолжение работы традиционного кружка профессионального творчества «Смак»,  основная цель  как расширение теоретических знаний студентов о профессии,  так и развитие их информационной грамотности.
[image: https://ap47.ru/news/img/252_2s.jpg]«Пельмениада»,  «Первый шаг в профессию», «Лучший по профессии», «Кулинарная олимпиада»  являются, как самостоятельными мероприятиями, так и этапами в выборе претендента на участие в региональном мероприятии «World Skills Russia», результат 2013 года - приз зрительских симпатий.
[image: https://ap47.ru/news/img/524_4s.jpg]«Наука на кухне» -  мероприятие в рамках профориентации по профессии «Повар, кондитер», ставшее традиционным. Задания олимпиады носят практический характер и обобщают знания не только профессионального характера, но показывают связь с общеобразовательным курсом.
«Кулинарная олимпиада» - мероприятие, состоящие из трех частей. Первоначально, студенты в посещают предприятия общественного питания города по принципу «квест»-игры «Я и мое рабочее место», затем дистанционный этап – теоретический. В финале – практический этап, приготовление оригинального блюда.
Студенты, занимающиеся «дополнительным образованием» по профессии не только имеют возможность совершенствоваться, но и овладевать искусством приготовления пищи.
[image: D:\Разное\ЕКАТ Вик неделя проф\P1040624.JPG]Системность, положенная в основу разработки и организации олимпиадного движения,  позволяет студентам уже с 1 курса демонстрировать полученные умения и навыки как в стенах техникума, так и районных и городских мероприятиях. 
Развитие внутренних сил человека - это не только социальный заказ общества, но и потребность самого человека, осознающего свою опосредованность от объективного мира практикой и желающего реализовать свой внутренний потенциал.
[image: D:\Разное\фото шоколад\DSC_0150.jpg]Использование олимпиад, как формы внеурочной деятельности, позволяет формировать и развивать познавательную мотивацию студентов к получению новых знаний, помогает создавать условия успешности каждого, значительно улучшает четкость в организации работы  группы. Позволяет создавать информационную обстановку, стимулирующую интерес и пытливость ребенка.
Проблема развития студента является одной из сложнейших задач в педагогической практике. Решение этой проблемы зависит от того, на получение какого именно результата ориентируется педагог в своей работе. Критерием деятельности является конечный результат: либо дать ученику лишь набор по дисциплине или курсу, либо сформировать личность, готовую к творческой деятельности.
[bookmark: _GoBack][image: D:\фото Н К\P4230090.JPG]Ежегодно студенты по профессии «Повар, кондитер» успешно защищают выпускные квалификационные работы, трудоустраиваются на предприятия города, района. В течение двух последних лет техникум реализует проект прохождения лучшими студентами производственной практики за границей - Китай, Харбин, ресторан «Золотое кольцо».
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