
АННОТАЦИЯ  ПРОГРАММ  ПО ПРОФЕССИИ  «ПРОДАВЕЦ ПРОДОВОЛЬСТВЕННЫХ ТОВАРОВ»

	Предметы
	Темы

	Основы бухгалтерского учета (26 час.)
	Хозяйственный учёт в торговле.
Материальная ответственность в торговле      
Учет товаров и тары в магазине 
Учет движения денежных средств
Инвентаризация товаров в магазине 
Основные положения теории вычислений     
Предмет торговых вычислений
 Простейшие методы и средства вычисления     
Электронные вычислительные машины и основы их эксплуатации     
Микрокалькуляторы и типовые алгоритмы вычислений

	Основы деловой культуры (10 час.)
	Эстетика и этика
Культура общения

	Санитария и гигиена 
(10 час.)
	Гигиеническая оценка товаров   
Личная гигиена
Санитарные требования к торговым предприятиям   
Понятие о гигиене труда

	Организация и технология розничной торговли 
(36 час.)
	Технология работы магазина
Изучение покупательского спроса и завоз товаров
Технология приемки и хранения товаров в магазине     
Подготовка товаров к продаже, их размещение и выкладка
Технология торгового обслуживания    
Учет и отчетность в магазине.

	Товароведение продовольственных товаров (70 час.)
	Общая часть товароведения продовольственных товаров
Продовольственные товары из зерновых культур
Плодоовощные товары
Вкусовые товары
Крахмал и кондитерские изделия
Молочные продукты
Пищевые жиры
Мясо и мясные продукты. Яичные товары.
Рыба и рыбные товары

	Оборудование торговых предприятий (24 час.)
	Введение
Немеханическое оборудование, торговый инвентарь
Весоизмерительное оборудование, фасовочно-упаковочное оборудование
Торговые автоматы
Подъемно-транспортное оборудование
Механическое и тепловое оборудование
Холодильное оборудование
Кассовое оборудование. Контрольно-кассовые машины

	Охрана труда (12 час.)
	Введение 
Травматизм и профессиональные заболевания
Производственная безопасность
Электробезопасность
Производственная санитария и гигиена
Пожарная безопасность

	Практическое (производственное) обучение (160 час.)
	Вводное занятие
Подготовка упаковочного материала
Весоизмерительное оборудование
Приемка товара в магазине
Изучение ассортимента основных зерновых культур
Изучение ассортимента  плодовоощных товаров
Изучение ассортимента вкусовых товаров
Изучение ассортимента  крахмалопродуктов
Изучение ассортимента кондитерских изделий
Изучение ассортимента  молочных товаров
Изучение ассортимента  пищевых жиров
Изучение ассортимента  мясных товаров
Изучение ассортимента  яичных товаров
Изучение ассортимента  рыбных товаров
Хранение товара и тары в магазине
Эксплуатация контрольно-кассовой техники
Размещение товаров в магазине, виды выкладки
Порядок подачи товаров в торговый зал
Оформление внутри магазинных витрин




